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本报讯（记者 孙漫）打造一个
展示福州城市建设与国有企业发
展双重实践成果的全新平台，打开
一扇砥砺奋进践初心的党建窗口，
架起一座互学互鉴促提升的“红色
桥梁”……昨日，位于台江区榕发
商务中心二楼的福州城投集团企
业文化展示馆及党员政治生活馆
（简称“展示馆”）正式开馆。

据了解，该馆以“党建引领规
建人民之城 创新发展营运有福之
州”为主题，旨在展现习近平新时
代中国特色社会主义思想在福州
城市建设运营中的生动实践，以及
福州城投集团不忘初心党建引领
的发展之路、创新改革发展求变的
战略蓝图。

展示馆总面积 687平方米，由
序厅、“使命所向，不忘初心”、“党
建引领，砥砺奋进”、“党风廉政，从

严治党”、尾厅以及文化走廊等六
大主题空间共同构成。

一走进序厅，一幅生动的主题
艺术浮雕壁画就映入眼帘——从
左侧融合福山、福水、福船等“福”
文化元素的“好福景”，到墙体中央
福州城投集团 logo 构建起的“铁
军”形象，再到上墙展示的“闽江之
心”、现代物流城、国际人才港等该
集团10个精品建设项目，画面气势
磅礴，引人入胜。

在“使命所向，不忘初心”展
区，从“纸褙苍霞”到宜居福地的蜕
变，展陈内容真实记录了福州城投
集团所属城乡建总集团践行“人民
城市人民建，人民城市为人民”重
要理念，举全司之力，参与项目建
设的场景。

“党建引领，砥砺奋进”展区，
则“请”来了智能讲解员，通过数字

产业大屏等多媒体手段，带领大家
共同回顾福州城投集团一路走来
的光辉历程。

“党风廉政，从严治党”展区采

用墙面图文与互动多媒体相结合
的形式，打造集廉政铁律、廉政互
动、廉政监督等专题于一体的廉政
警示板块。

据了解，福州城投集团是福州
首家 3A 信用评级的市属大型国
企，市国资委所属一级国企，注册
资本超20亿元，2023年资产总额达
到 2373 亿元，年营收突破 640 亿
元。2023年，集团位列中国服务业
企业 500强第 168名、福建企业 100
强第27名。

“展示馆是集团抓实抓牢党员
干部思想政治工作的创新举措，我
们将充分利用好这一平台。”福州
城投集团相关负责人表示，集团将
牢记习近平总书记关于“继续把这
座海滨城市、山水城市建设得更加
美好”的重要要求，接续奋斗，以成
为一流的智慧城市建设运营商为
目标，持续提升国企战略引领力、
创新支撑力、产业带动力及国际竞
争力，为福州加快建设现代化国际
城市贡献城投力量。

福州城投集团展示馆开馆
展现全面贯彻习近平新时代中国特色社会主义思想的“城投实践”

春天是什么味道的？是春耕
时泥土掘开的气息？还是春风中
送来的阵阵花草香？你若问长龙
茶人，他们会给出别样答案：是茶
园里飘出的新茶香气，是研学路线
上的文化气息。

在连江县的北部山区，长龙镇
2万多亩茶山迎来了一年中最忙碌
的明前茶采摘期。记者昨日走进
长龙镇露田茶园，只见茶山如碧波
起伏，酝酿一冬的茶树吐露新芽。
茶农们三五成群，腰挂竹篓穿梭在
茶垄间，指尖在茶树顶端“掐嫩取
鲜”，枚枚嫩茶尖即刻成为囊中物。

作为福州产茶重镇，长龙茶叶
栽培有400多年的历史，史称“鹿池
茶”。因地处山高多雾、风景如画
的炉峰山，长龙又有着“云上茶乡”
美誉，全镇一半以上人口从事与茶
叶相关的行业。

“茶树经过一个冬季的蛰伏，
吸收了足够的养分，此时采摘的第
一茬芽尖，受虫害侵扰少，芽叶细

嫩，色翠香幽，味醇形美，是茶中佳
品。”长龙镇茶叶生产企业联合党
支部书记陈锋告诉记者，由于清明
节前气温较低，茶树生长缓慢，发
芽数量有限，能达到采摘标准的很
少，加之明前茶采摘期短，正常不
到1个月的时间。一名熟练的采茶
工人忙碌一天，也只能采摘约两公

斤嫩芽，大约能制作 0.4公斤茶叶，
因此有“明前茶，贵如金”之说。

山上采茶忙，山下制茶热。在
长龙第一茶厂，采摘回来的嫩芽经
过杀青、揉捻、炒青、烘焙，酝酿出

“春的味道”。“明前茶的采摘从3月
18日持续至清明节，是茶厂一年最
忙碌的季节，每天都需要 200多名

工人。目前第一批明前茶已制作
完成，每公斤售价在600元左右，供
不应求。”厂长梁碧娥边说边沏上
一杯今年的明前绿茶，一时间满室
飘香。

喝茶间隙，一块烫金招牌吸引
了记者的注意。这是今年初福建
省茶叶流通协会授予茶厂的“创新
创业实践培训基地”，这与当地开
展党建引领研学旅行密不可分。

“我们通过党建引领，深挖长龙特
色，指导带动茶厂开展茶旅研学、
亲子采摘等活动，让市民游客在欣
赏长龙美景的同时，体验采茶、制
茶、品茶的乐趣，感悟博大精深的
中国茶文化。”不久后，陈锋还将化
身“陈老师”“陈导游”，带领各地慕
名而来的研学团队开展一场场“茶

乡寻宝”之旅。
近年来，长龙镇不断加大茶产

业扶持力度，实施茶树品种更新改
良，改造标准化生态茶园，现有2万
多亩绿色、无公害茶园，生产能力
达到一定规模的茶叶加工厂有 16
家，年产干茶约 7000吨，培育出长
龙绿茶、茶垅七墩、龙顶云尊、金观
音、滴碎绿等茶叶品牌，形成茶叶
种植、加工、销售、茶山休闲旅游产
业链，带动茶厂增收、村民致富。

“接下来，我们将做足茶文化、茶产
业、茶科技‘三茶’融合文章，力争
讲好一片叶子的故事，实现‘茶园
景区化、茶旅一体化’，继而带动一
二三产业协调发展，为乡村振兴注
入源源不断的活力。”长龙镇有关
负责人说。

“云上茶乡”摘取“春的味道”
本报记者 林文婧 通讯员 颜园金

供销市集农货走俏
本报讯（记者 陈君沂）昨日，“乡村振

兴·福州供销市集”及“福州供销春日花
田”——油菜花展示活动在苏宁广场举行，
将持续至3月24日。

记者在现场看到，市供销社在摊位上提供
了土鸡蛋、橘柚、草莓、大米等活动产品，每日
前20份仅需9.9元，引起不少市民的关注。

“李干是永泰名产，我们加入蜂蜜制成
的蜂蜜李干酸甜可口、生津开胃。”福建小杨
家生态农业发展有限公司的杨经提向市民介
绍产品，他口中的这款蜂蜜李干是当天的“销
冠”。“希望通过这次展销活动，打响这些农特
产品的知名度，也欢迎大家来永泰旅游。”

“朋友们，这是长乐的糕点，还有闽侯的
麦芽糖……”昨晚6时许，魏存莲举着手机走
在市集间，向直播间里的网友们介绍现场的
农特产品。她并非慕名而来的美食主播，而
是闽清优选摊位的负责人。这次她带来了
粉干、笋丝豆干、蟹黄芋条等闽清农特产
品。“福州十邑美食多得数不清，希望能让更
多人了解这些乡村味道。”

据福州日用杂品有限公司相关负责人
介绍，23日至 24日下午，福州市供销社将携
手麦香满园麦芽糖，举办现场制作试吃活
动，为大家展示麦芽糖制作的全过程。

梅雨季即将到来

市场监管部门发布
食品安全风险提示

本报讯（记者 沐方婷）福建即将进入梅
雨季，高温高湿等天气条件下，食品如贮存不
当，极易导致霉变受潮、生虫腐败等变质现
象。3月 21日，省市场监管部门发布食品安
全风险提示。

对于广大食品经营企业，要做好食品安全
自查。全面检查贮存管理、场所环境、设施设
备、人员健康等风险隐患，发现安全风险问题要
及时整改。对受潮、淋水导致变质、腐败等不符
合食品安全标准的食品，一律清理、下架、销毁。

严格落实食品采购索证索票、进货查验
制度，不采购来源不明、过期、腐败变质、掺杂
掺假等不符合食品安全标准的食品。提高梅
汛期食品安全意识，不得销售因受潮、泡水、
高温等原因导致的腐败变质、霉变生虫、包装
破损等食品，严防不合格食品流入市场。

对于普通消费者，购买食品应选择资质齐
全、食品贮存条件较好的正规商场、超市和市
场。认真查看食品标签标识、质量情况，选择
包装完整、状态正常、在保质期内的食品。储
存食品时应注意避免温度湿度过高，导致细菌
滋生、食物腐烂。需冷藏冷冻的食品，应尽快
放入冰箱分类保存。已开封的包装食品，未食
用完的应及时冷藏，不宜久存。如发现违法违
规销售食品行为，可拨打12315举报投诉。如
食用食品后出现身体不适的，请及时就医。

长龙镇两万余亩春茶开采长龙镇两万余亩春茶开采。（。（连融媒供图连融媒供图））

大厨精心制作菜品大厨精心制作菜品。。本报记者本报记者 包华摄包华摄

爱上一座城市有很多种方
式，美食绝对算一种。作为祖国
大陆距离马祖最近的地方，全国
海洋大县连江如何用美食征服八
方来客，让更多人领略“海连江”
食材的鲜度、连马美食的温度、世
界渔都的风度？

22日，一场发布会给出了答
案。当天，连江县“世界渔都·连
马家宴”一县一桌菜发布会举行，
17 道融山海之味的菜品揭开面
纱，汇聚成舌尖上的“连马同源”，
擦亮“世界渔都”城市品牌名片，
助力福州申创“世界美食之都”。

可以说，这不仅是一次关于
连江美食的寻味之旅，也是一个
讲述两岸融合的乡愁故事，亦彰
显出一座城市扎实干、奋力拼、大
胆创的雄心壮志。

寻味：
山海聚连江 敢为天下“鲜”

首发仪式现场，“连马家宴”
菜单亮相：龙须菜沙拉、酱脆海
蜇、丁香鱼拼虾皮冻、核桃小鱼酥
等前菜四小碟，以及香油笔架、清
蒸大黄鱼、渔都八鲜、锦绣红蟳
饭、鱼丸肉燕汤、带鱼海带卷、红
汤糟鸡线面、上汤海带苗等菜品，
让人垂涎欲滴。

始于寻味，成于文化，这些菜
品的名字亦暗藏玄机。“同乡共海
物阜丰”“搁笔犹看山外山”“黄花
逐浪乡愁寄”“山海交融一坛鲜”

“两岸同源映丹心”“连马同心代
代连”“一带一路连世界”……伴
随着现场工作人员的精彩解说，
每道菜背后的故事生动展现在食
客面前，让嘉宾们在品尝连江山
海风味的同时，品味背后的文化。

活动现场，中国烹饪大师、福
州市餐饮烹饪行业协会秘书长陈
伟杰受邀成为美食推广顾问，将

助力“连江味”更好飘香全国、走
出国门。他表示：“连江是世界渔
都，水产品丰富且质量上乘，我们
以连江特色食材为核心，融入连
江、马祖两地元素，经由专业厨师
团队在传统闽菜烹饪手法上进行
创新，用美食展示‘十八度 海正
鲜’的连江滋味，打造出守正创新
的山海佳宴、别具一格的连马家
宴。”

据悉，“连马家宴”由福州、连
江名厨乡厨团队打造，耗时一个
月、历经多轮调整，在传统闽菜的
基础上融合当代烹饪手法和艺术
摆盘，呈现出新时代的连江风味、
闽菜风貌。

寻情：
乡味解乡愁 连马亲上亲

连江连海连两岸，同心同行
同滋味。采访中记者发现，借由

宴席这种表达方式，一道道菜的
背后实则是一个个连马融合的乡
愁故事。

先从食材上来看，“连马家
宴”精心挑选了被誉为“乡愁鱼”
的大黄鱼、“相思鱼”的丁香鱼、
见证两岸情谊的鱼丸肉燕，以及
连马两地酒宴必备的鲍鱼、红
蟳、带鱼、缢蛏等。“连江与马祖
一水之隔，饮食习惯相同，饮食
文化相通，以美食作为桥梁，跨
越海峡，在味蕾中唤起的是家乡
的味道、故乡的回忆。”厨师团队
主创成员、连江御禧酒店总厨林
忠棋说。

再从菜品传承创新上说开，
如香油笔架是连江、马祖一带特
有的贝壳海鲜，连江黄岐古称里
山，马祖古称外山，两地中间的海
湾称为马祖澳，一道“笔架”，不愿
相隔，折射的是里山外山、山山不

断的情谊；在 20 世纪 80 年代，连
江黄岐渔民便以捕获的大黄鱼换
取马祖乡亲的香皂、牙膏等生活
用品，大黄鱼成了两岸渔民在特
殊年代乡情的见证，清蒸大黄鱼
菜品由此而生……

“我们会借此契机紧密互动，
积极申请省级非遗传承人，打造
鱼丸观光工厂，把两岸最正宗的
鱼丸制作技艺传承下去，将‘福
丸’推向世界。”连江人林禹与马
祖乡亲曹常斌同为福州市级非遗
项目（连江黄岐鱼丸制作技艺）传
承人。昨日，两人合作首创的福
州首款“两岸鱼丸”产品一上桌，
就收获众多拥趸。

寻机：
“海连江”出圈
“世界渔都”竞风流

海洋，是连江最闪亮的标签；
海洋产业，是连江最鲜明的优势。
乘势而上开新局，从打造城市品牌

“世界渔都”可窥连江的魅力与魄
力——3112平方公里海域、238公
里海岸线，水产品总量稳居全国县
级第一，孕育出500多种海中珍品。

不仅如此，连江还拥有“连江
鲍鱼”“连江海带”“定海湾丁香鱼”
等国家地理标志保护产品，获评中
国生态食材之都、中国美食地标之
都，海洋一二三产业融合发展势头
正猛。“相信很快，连江大黄鱼也能
像三文鱼之于挪威一样，成为福建
乃至全国的符号，带来源源不断的
人气和财气。”“连马家宴”食材商
卢统锋对此充满期待。

庄臣集团董事长林灼华的想
法与卢统锋不谋而合。“连马家宴
搭台，邀请企业来‘唱戏’，我们一
定能更快更好走出去，打响‘海连
江’品牌，享誉全球。”眼下，林灼
华计划与马祖酒厂合作，将马祖
高粱酒原液运往连江进行分装，
让两岸同酿更多优质酒品。

有产业定力，就有产业竞争
力，就可以赋能城市竞争力。可
以说，“连马家宴”的面世，让连江
不仅有表象的符号记录，在应用
的过程里反复被提及、被品鉴，连
江优质产品得以进一步传承，也
能擦亮“世界渔都”城市品牌名
片，更能为助推现代产业发展出
一份力。

一味连两岸 一桌宴八方
——“世界渔都·连马家宴”一县一桌菜发布会侧记

本报记者 黎伦俊 林文婧 通讯员 叶建隆

建设两岸融合发展示范区
个体工商户扫码
即可发布融资需求

本报讯（记者 沐方婷）近日，全省个体工
商户点击“福建市场监管”公众号，进入个体
工商户年报入口，即可在下方看到“闽商易
融”贷款码，用“闽政通”APP扫一扫就能提交
融资申请，得到银行机构的快速响应。

以往，个体工商户办贷款，需要寻找相关
意向银行，与客户经理约时间、提交贷款审批
材料、等待银行审批，办理流程长、时间慢，较
难满足小微市场主体“短平快”的融资需求。

“金服云”平台相关负责人介绍，如今个体工
商户用“闽政通”APP扫一扫“闽商易融”贷款
码，直接授权信息后，即可进入平台发布融资
需求。发布需求时，只需填写需求金额、意向
担保方式、经营地址等信息。

个体工商户发布融资需求时，既可选定
金融机构，也可以不选定。如果个体工商户
没有选定金融机构，那么入驻“金服云”的
100多家金融机构均能看到需求信息，大幅
提升融资对接成功率。

市总工会发出
劳动法律监督提示函
事关民企及新业态职工报酬休假等

本报讯（记者 李白蕾）市总工会劳动法
律监督委员会近日发出劳动法律监督提示
函，提醒全市各用人单位积极响应省、市协调
劳动关系三方会议部署，于本月至 5月参与
集体协商“要约行动月”活动。

提示函指出，劳动关系双方均可就劳动
报酬、工作时间、休息休假、劳动安全卫生、保
险福利、职业技能培训等事项向对方提交《集
体协商要约书》，另一方应自收到协商要约之
日起十五日内予以答复，无正当理由不应拒
绝、拖延协商。倡导生产制造业等技术工人
集聚的行业企业就技术技能类津补贴、学历
提升类津补贴、创新创造类成果奖励、荣誉类
专项奖励等开展深入协商，签订能级工资专
项集体合同。倡导新就业形态领域行业企业
开展行业性集体协商，科学合理确定计件单
价、抽成比例、报酬支付办法、劳动量与劳动
强度、工作时间、劳动安全与卫生、订单分配、
奖惩制度、补充保险等直接涉及劳动者权益
的事项，保障劳动者的知情权、表达权和建议
权。

福州城投集团展示馆开馆福州城投集团展示馆开馆。。本报记者本报记者 陈暖摄陈暖摄


